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ALLERGENENKAART GROEPSMENU - SEP-OKT-NOV 2025
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MAROKKAANSE STOOF (VEGAN) - LINZEN - PETERSELIE - GEDROOGDE VIJGEN - KIKKERERWTEN -
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MIXED GRILL - BIEFSTUK - BLACK ANGUSBURGER - VARKENSHAAS - KIPFILET - AIOLI
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NAGERECHTEN
MONCHOU - KERSENCOMPOTE - BASTOGNE - WITTE CHOCOLADESCHAAFSEL

GLUTEN E MELK

DOUBLE CHOCOLATE BROWNIE (VEGAN) - ROOMIJS - BOSBESSENSAUS

GLUTEN  SOJA NOTEN

TIRAMISU - KARAMELSAUS - AMARETTI KOEK]JES
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