
 

ALLERGENENKAART – DEC 2025-JAN-FEB 2026 

BROOD 

 
AIOLI 

 

VOORGERECHTEN  

PASTINAAK-KASTANJESOEP (VEGAN) – SALIE – WATERKERS – CROUTONS 

 
SALADE GOURMANDE (VEGA) – GEFRITUURDE CAMEMBERT – PAPRIKA – PECANNOTEN – HONING-

MOSTERDDRESSING 

 
RUNDERCARPACCIO – RUCOLA – GRANA PADANO – ZONGEDROOGDE TOMAATJES – BASILICUMPESTO OF 

TRUFFELMAYONAISE  

BASILICUMPESTO: TRUFFELMAYONAISE:  
AZIATISCHE RUNDERCARPACCIO – SESAMDRESSING – CRESS – GEBAKKEN UITJES – SESAM – BOSUI – 

RADIJS 

 
KROKANT GEFRITUURDE ZALMROL – SOJABOONTJES – INGELEGDE GEMBER – ZOETZURE CHINESE KOOL – 

YUZUDRESSING 

 
VITELLO TONNATO – TONIJNMAYONAISE – KAPPERTJES – VELDSLA 

 
BRIOCHETOAST (VEGA) – TRUFFELROOM – SHIITAKE – CRISPY NORI IN TEMPURA  

 
 

 

HOOFDGERECHTEN  

SPITSKOOL ‘EN CROÛTE’ (VEGAN) – KERRIE – ROERGEBAKKEN PADDENSTOELEN – PAKSOI 
GOCHUJANG-TAHINSAUS 

 
MIXED GRILL – BIEFSTUK – BLACK ANGUSBURGER – VARKENSHAAS – KIPFILET – AIOLI 

 
 



GEBAKKEN KABELJAUW – AMANDEL-OLIJVENCRUMBLE – AARDAPPELPUREE 
GEROOSTERDE TOMAATJES – WITTEWIJNSAUS 

 
GEKONFIJTE EENDENBOUT– FIVE SPICES – CHINESE KOOL – MAIS – HOISIN-SESAMSAUS  

 
BOEUF BOURGUIGNON – AARDAPPELPUREE – ZOETZURE TOMAATJES – PETERSELIE 

 
TARTE TATIN (VEGA) – PARIJSE WORTEL – SJALOT – GEITENKAAS – BALSAMICOSTROOP  

HAZELNOOTJES – VELDSLA 

 
 

SPECIALS 

HOLLANDSE NOORDZEETONG – CITROEN – BOTER – PETERSELIE 

 
TOURNEDOS – PEPERSAUS OF SALSA VERDE  

 

BIJGERECHTEN 

KOMKOMMERSALADE  / APPELCOMPOTE N.V.T. 

FRIET N.V.T. / MAYONAISE  
 

NAGERECHTEN  

POPCORNMUFFIN (VEGAN) – ZEEZOUT-KARAMELSAUS – VRUCHTENSORBETIJS 

 
TIRAMISU – KARAMELSAUS – AMARETTI KOEKJES 

 
TRIFLE – GEPOCHEERDE PEER – MASCARPONECRÈME – CHOCOLADECAKE – KOFFIESIROOP 

 
VANILLESTRUDEL – APPEL – HAZELNOOTJES – VANILLEROOMIJS 

 
LUCHTIGE ROOMKAASMOUSSE – ZWARTEBESSENCOULIS – OREOCRUMBLE – PURE CHOCOLADESCHAAFSEL 

 
KAASPLANKJE VAN ZUIVELHOEVE  

 


